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本报讯（记者 李杨瑜 通讯员 王建）日前，
合肥市南安商会第二届三次会员代表大会召开，
并同期举办阀门交流会。来自上海、天津、苏州等
12个异地南安商会、合肥兄弟商协会代表，以及
国内几大阀门产区企业家齐聚现场，共叙乡情，共
商产业发展大计。

本次交流会特邀合肥供水集团给排水工程
师、供水领域权威专家赵本友，分享水务产业布局
与阀门应用相关专业内容。参会企业纷纷表示，
本次交流会拉近了各地阀商之间的距离，搭建起
高效互通的对接渠道，为阀门行业转型升级、开拓
全新发展赛道提供优质平台。

合肥市南安商会会长石加尧表示，阀门产业
是南安极具规模优势的特色支柱产业，完善的上
下游产业集群，孕育出敢拼敢闯、务实精进的阀商
群体。长期以来，大批南安阀商扎根合肥、投身城
市建设与实体经济发展，既是合肥产业建设的重
要力量，也是皖闽两地经贸互通、产业协作的关键
纽带。本次阀门交流会是商会打造行业服务平台
的重要实践，未来商会将持续搭建交流平台，推动
资源整合共享，精准对接家乡产业资源。

据悉，合肥市南安商会于2024年换届之时设
立阀门事业部。依托商会平台优势，事业部始终
坚守服务会员、链接资源、赋能行业、抱团共赢的
宗旨，扎根合肥、深耕阀门主业。本次交流会阵容
强大，汇聚商会阀门事业部骨干、阀门从业会员、
行业技术专家、异地南安商会行业领军会长及国
内知名阀门厂家代表，是一场集跨区域联动、供需
对接、经验共享于一体的行业盛会。

本报讯（记者 李杨瑜 通讯员 卢毅鹏） 日
前，由福建省水暖卫浴阀门行业协会、南安市云智
领创科技有限公司联合主办的“合规赋能稳经营
防范用工新风险”企业用工风险防控专题沙龙，在
南安市产业协同创新中心成功举办。

水暖、卫浴、阀门产业作为本地支柱型产业，
普遍存在用工场景复杂、人员流动性大、用工纠纷
易发多发等特点。为助力企业排查用工隐患、规
范用工管理体系、前置防范劳动争议、降低合规运
营风险，本次活动特邀深耕劳动法与员工关系管
理研究实战近7年的沈浩宇老师担任主讲。他结
合多年企业风险管控咨询与实战经验，围绕招聘
入职管控、劳动关系管理、规章制度建设、劳动争
议处置等核心领域，结合真实案例系统解析用工
风险防控全流程要点，授课内容贴合产业实际，实
操指导性强，得到参会人员的充分肯定。

本报讯（记者 李杨瑜）日前，大理州福建商
会第四届一次会员大会暨理监事就职典礼举行，
南安乡贤、大理白族自治州万商汇董事长林承桐
当选会长。

就职典礼上，林承桐表示，接过新一届会长的
接力棒，既是荣誉，更是沉甸甸的责任。任期内，
他将带领大理州福建商会新一届领导班子，赓续
传承闽商“敢为人先、爱拼会赢、团结包容、务实笃
行”的优良精神，坚守商会“团结乡亲、服务会员、
赋能企业、回馈地方”的办会初心，从严夯实内部
建设、健全规章制度、规范会务管理、完善服务体
系，做到公开透明、规范办会、高效办会，不断提升
商会公信力、凝聚力和向心力。同时，他将持续做
强商会平台功能，常态化开展政企沟通、资源互
通、学习交流、资源对接活动，真正把商会打造成
在理闽商的温馨家园、合作平台、发展港湾。

传统技艺赋予了南安食品独特
风味，但面对消费升级、食品安全标
准提高和渠道变革，单纯依靠人工经
验、传统模式、固有客源的发展方式
已难适应新时代市场需求。老树如
何发新芽？南安食品企业的选择是
守住传统的“根”，长出现代产业的

“新枝”。
2020 年，金淘盐露豆干获国家

地理标志证明商标。从过去散落乡
间的小作坊，到推动集中加工、统一
标准、质量追溯和品牌建设，一块小
豆干逐渐走进商超、电商，成为传统
食品由“小作坊”迈向“大产业”的生
动缩影。其背后，是南安食品产业生

产方式、质量理念和品牌意识的整体
变化。

如今，这样的转型升级正在越
来越多企业中发生。贻庆食品在坚
守洪濑鸡爪传统配方和风味的同
时，引入自动化生产设备，让生产流
程更加规范、品质更加稳定；金穗米
业持续推进设备和工艺升级，并向
精深加工、保鲜包装等产业链环节
延伸。

永利源持续推进设备更新和产
品创新，以现代管理提升企业竞争
力；和成食品坚持传统工艺与现代
食品工艺深度融合，不断拓展市场
空间，其杨梅蜜饯果干连续三年全

国销量第一；昌盛紫菜依托石井海
洋资源，从传统加工走向标准化、品
牌化生产，并通过全国名特优新农
产品认定。

企业的接力棒也交到新一代经
营者手中。一批“二代”“三代”经营
者陆续走到台前，父辈留下的是配
方、手艺、信誉和诚信经营理念，他们
带来的则是品牌意识、互联网思维和
新的市场视野。振芳食品深耕传统
食品领域，通过优化工艺、丰富产品
不断提升品牌影响力；天之饴食品围
绕英都麻糍，在保留传统风味的同时
推进标准化生产和产品研发，参与相
关团体标准建设；日泰茶业将莲花峰

茶的传统制艺融入现代标准化生产，
并积极拓宽海外市场，推动品牌焕新
发力……这些企业同样立足各自领
域，在质量提升、产品开发和市场拓
展中不断积蓄新动能。

从靠经验到有标准，从做产品到
做品牌，从守摊子到闯市场，越来越
多南安食品企业正在以创新回答时
代之问。目前，南安已培育出3家国
家级老字号企业，6家泉州市级老字
号企业，以及3家泉州市级非物质文
化遗产项目……协会聚力、企业求
变，两股力量同频共振，“南安味道”
也正从乡土记忆走向产业品牌，从地
方特色走向更广阔的市场。

合肥市南安商会举办阀门交流会

南安贤达林承桐

当选大理州福建商会会长

省水暖卫浴阀门行业协会

举办用工风险防控专题沙龙

心更齐 路更宽 味更新

南安食品协会聚力搭台 百企抱团共唱产业大戏
食品产业是一座城市最具烟火气的产业，也是最能承载乡愁与地域文化的产业。从洪濑鸡爪、英都

麻糍、金淘盐露豆干等特色风味小吃，到粮油、紫菜、蜜饯等优质品类，产业规模不断壮大；从家庭作坊到
现代工厂，从传统手艺到智能生产，从地方产品到品牌经营，南安食品产业在守正创新中加速蝶变。

2015年12月，南安市食品行业协会（以下简称“协会”）正式成立。10余年来，协会创新机制聚合力、
整合资源拓市场、搭建平台强服务，与广大食品企业同频共振，推动产业向标准化、品牌化、数字化迈进，
让更多“南安味道”走出家乡、香飘万家。 本报记者 李杨瑜 文/图

聚力强基

激活产业发展春水
企业是产业发展的主体，凝聚企业力量需

要一个有活力、有黏性的平台。南安食品企业
以中小微企业为主，过去，不少企业习惯埋头生
产、各闯市场，彼此之间交流不多，在政策申报、
食品安全、品牌建设、人才培养、技术升级、市场
开拓等方面，面临着不少共性问题。如何把企
业聚起来、需求汇总起来、资源接进来，成为行
业发展的一道必答题。

协会自成立以来，坚持服务会员、规范行
业、促进发展，并在实践中探索会长轮值制度，
让会员企业从行业活动的被动参与者，转变成
行业建设的主动组织者。

轮值期间，由会长单位牵头开展走访调研、
座谈交流、学习考察等活动，把生产车间变成交
流现场，把经营经验变成共享资源。生产管理
怎样提效、质量管控如何加强、直播电商怎样布
局……会员企业在一次次面对面交流中互学互
鉴。同行之间由过去更多关注市场竞争，逐渐
走向信息互通、资源共享、优势互补。

企业之间互动多起来，政企沟通也更加顺
畅。10余年来，在历任会长的带领下，协会累
计走访全市食品企业 180多家，了解企业生产
经营状况，围绕品牌创建、老字号申报、商标知
识产权保护、项目申报等重点领域，为企业提供
服务。企业诉求通过协会集中反映，部门政策
借助协会及时传递，协会已然成为连接政府与
企业的双向通道。

食品安全是食品行业的生命线。协会持续
加强与南安市市场监督管理局等部门协作，针
对食品安全主体责任、风险防控、食品添加剂规
范使用等开展专题培训，参与食品安全宣传周、

“食安封签”、餐饮服务量化分级评定试点及团
体标准建设，引导企业把质量安全贯穿生产经
营全过程，推动形成部门指导、协会牵头、企业
自律的行业治理格局。

服务触角还在向创新端延伸。协会与闽南科
技学院等高校、科研机构合作，搭建产学研合作平
台，通过技术交流、人才培训、成果转化等形式，让
企业所需的技术、人才等创新资源加快汇聚。

从会长轮值激发内部活力，到政企协同解
决共性问题，再到产学研合作链接创新资源，协
会不断拓展自身角色：既当企业诉求的“传声
筒”，也当资源对接的“连接器”，更当行业发展
的“服务站”。

好产品既要做出来，也要走
出去。对于南安众多中小食品
企业而言，市场拓展并非易事。
参加大型展会，要承担展位、布
展、人员等成本；进入陌生市场，
又要寻找渠道、客商和合作伙
伴。单个企业力量有限，试错成
本较高。

如何帮助企业以更低成本链
接更大市场，成为协会服务会员
的重要着力点，“抱团”则成为协
会助力企业拓市场、树品牌的核
心路径。近些年来，协会持续整
合展会、商协会、渠道等资源，组
织会员企业赴广西、陕西西安、云
南昆明等地学习交流，参加中国
国际食品展、海峡两岸食品交易
会等活动，并加强与异地南安商
会以及各地行业协会互动。

2024 年，一次跨界联动成
为协会创新品牌推广方式的生
动实践。在福建省新质生产力

博览会上，南安市食品行业协
会携手南安市装备制造业协
会，组织贻庆食品、金穗米业、
永利源食品、贝夫食品、仙境食
品等 14 家会员企业集中亮相，
把南安特色食品带进装备制造
专业展会，搭建起精准高效的
面对面沟通桥梁。

食品产业与装备制造产业
看似跨界，却带来了不同于传统
食品展会的客商和传播资源。
企业借助新的平台拓宽朋友圈，

“南安食品”也突破原有圈层，以
整体形象集中亮相。对中小企
业而言，抱团参展不仅降低了市
场拓展成本，更减少了企业寻找
平台、筛选信息、对接资源的试
错风险。

在主动“走出去”的同时，协
会还要搭好“不落幕”的展示窗
口。如今，协会把办公场所与会
员产品展示功能结合，打造集办

公、展示、交流、对接于一体的服
务空间。来访客商不仅可以“一
站式”了解南安特色食品，会员
企业也拥有常态化展示产品、交
流信息、对接合作的平台。

此外，传播方式也从线下延
伸至线上。顺应短视频、直播电
商等新趋势，协会探索推出会员
企业“探厂小视频”，把镜头带进
生产车间，让原料选择、生产流
程、质量管理、传统技艺成为消
费者看得见的品牌故事，为中小
企业增加新的传播渠道。

展会是窗口，商协会是桥
梁，展厅是阵地，新媒体是扩音
器。协会所做的，正是把这些资
源连接起来，通过统一组织、平
台共享和专业服务，降低企业特
别是中小企业获取市场信息、参
与大型活动、链接外部资源的成
本与风险，让更多“藏在深巷”的
南安好产品走到市场前台。

协会组织会员企业参与跨界联动。协会组织会员企业走访调研标杆企业。

聚力拓市 擦亮南安金字招牌

聚力焕新 催生老树满枝新芽

协会组织会员企业前往昆明参加美食文化交流节。

本报讯（记者 李杨瑜 通讯员 薛文彬） 19
日，北京南安企业商会举办“月圆聚乡情·颂才子
创辉”中秋系列活动。

活动现场举行南安籍优秀高校学子奖励金颁
发仪式。20余年来，北京南安企业商会始终坚持
聚力育才、励志育人的宗旨，厚植崇文重教社会风
尚，用心用情助力家乡南安人才培育，以实际行动
践行企业家担当、传递桑梓温情。

北京南安企业商会寄语全体获奖学子，要牢
记爱拼会赢、坚韧务实、笃信笃行的南安精神，胸
怀家国理想、珍惜求学时光、深耕专业本领、锤炼
品德修为，常存进取之志，成为学有所成、能担重
任的新时代青年人才。

活动期间，商会还为与会人员准备了专属金
融服务，提供留学规划、院校申请等相关资讯一站
式服务和答疑解惑。

北京南安企业商会

举办中秋系列活动


