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本报讯（通讯员 王明辉 记者 陈亮亮）
近期，南安财政下达2025年农村地区微型消防
站建设工程专项资金 90.72 万元，确保 2025 年
建成农村地区微型消防站 216 个，补齐农村消
防安全短板。

根据福建省“十四五”消防救援事业发展专
项规划的建设目标，南安需建设微型消防站的
建制村有347个，2024年已先行建设131个，剩
余的216个计划于2025年建设完成。

该资金专项用于支持在消防救援队伍辖区
面积之外且未建立乡镇（街道）专职消防队的建
制村，建立有人员、有器材、有制度的微型消防
站。新建站点须配备灭火器、水带等基础装备，
并组织村干部、治安巡防队、志愿者等担任兼职
消防员，定期开展培训演练，实现农村火灾“打
早灭小”目标，提升初期火灾处置能力。

补齐农村消防安全短板

南安下达微型消防站建设专项资金

本报讯（通讯员 苏荣誉 记者 陈亮亮）近
日，南安市获2024年泉州市高技术产业化项目专
项资金48万元，专项用于支持高技术企业创新研
发及成果转化，进一步推动产业升级和科技发
展。该项资金将分别用于海创会参展方向项目
和高技术研发及成果转化方向项目，惠及中科全
色光显（福建）科技有限公司、泉州三安半导体科
技有限公司、福建芯通科技有限公司3家企业。

南安获高技术产业化项目专项资金

本报讯（记者 李贵灵 通讯员 侯雪婷 黄
今御） 15日，南安市司法局联合市人民法院举
办 2025 年第二期全市专职人民调解员业务培
训会议。

培训中，市人民法院从知识产权纠纷保护现
状、审判实务、政策法规、调解技巧等方面展开讲
解，介绍了知识产权诉讼调解概况、商标法相关
规定、侵权案件赔偿裁量规则及先行调解对接工
作，助力调解员提升专业领域纠纷处理能力。

培训会上解读了南安新修订的《专职人民调
解员管理及考核办法》等4份方案，重点阐述优化
调解绩效激励机制内容，为调解员工作提供指引。

参训调解员表示，此次培训内容充实、重点
突出、指导性强，收获颇丰。

南安开展专职人民调解员业务培训

本报讯（记者 王丽清 通讯员 张珑珑）
近日，南安市诗山镇红星村联合三牧书屋共同
打造的暑假课堂正式开课，为村里的孩子们带
来一个充满书香与乐趣的假期。

暑期伊始，三牧书屋的志愿者们便带着精
选书籍与教具早早地投入服务。他们不仅悉心
辅导孩子们完成暑假作业、解答课业难题，更依
托书屋资源，精心组织绘本共读、好书分享等阅
读活动。孩子们围坐一起，在志愿者的引领下
沉浸于故事世界，在书香中共享阅读之乐。

趣味手工课上，孩子们用巧手改造废旧材
料，变出可爱小物件；科普实验环节，志愿者演
示的奇妙现象让孩子们发出阵阵惊叹。“以前暑
假孩子总在家看电视、玩手机，现在有了这个课
堂，不仅能学到知识，还能交到朋友，我们也能
安心工作了。”家长们赞不绝口。

诗山红星村暑期课堂开课

本报讯 （记者 朱晓西 通讯
员 陈庆新） 15 日，“福见南安·盛
夏食光”餐饮联盟促销季系列活动
发布会暨南安市首届餐饮行业创
新菜交流活动举行。副市长邱雪
亮出席活动。

据悉，“福见南安·盛夏食光”餐
饮联盟促销季系列活动将于7月至9

月全面铺开，通过主题行动、千万级
消费补贴及文旅融合新举措，释放暑
期消费潜力，助力泉州申创“世界美
食之都”。

在首先开展的南安市首届餐饮
行业创新菜交流活动中，30多家餐饮
企业携40余道创新菜品同台竞技，最
终评选出6道融合南安传统技艺的优

秀创新菜品。
活动现场，全新升级的南安市

“成功家宴”菜单和《南安美食地
图》正式发布，南安农商银行也发
布了餐饮专项金融政策。南安市
餐饮联盟代表还在现场发出行业
自律与高质量发展倡议，传递行业
健康发展理念。

本次活动由南安市人民政府、泉
州市申创世界美食之都办公室指导，
泉州市申创世界美食之都南安市工
作专班、南安市商务局主办，南安市
融媒体中心、人社局、文体旅局、市场
监管局、总工会、科协协办，南安市厨
师协会、南安市外烩餐饮服务行业协
会承办。

助力泉州申创“世界美食之都”

“福见南安·盛夏食光”餐饮联盟促销季启动
本报讯（记者 洪丽燕 通讯员 王冬强）

15日，2025年南安市电子商务师（俄语）培训班
在闽南科技学院正式开班。

此次小语种培训班由南安市内外贸高质量
发展指挥部指导，市人社局主办，市商务局、侨
联、工商联、贸促会等多部门协办，旨在培育既
精通小语种又擅长跨境营销的复合型人才，提
升群众就业竞争力，为南安机械装备、石材陶瓷
等优势产业出海提供坚实人才支撑。

作为“一带一路”沿线重要合作伙伴，俄罗
斯市场潜力巨大，发展前景广阔。此次培训紧
密结合南安产业发展需求，创新采用“俄语+电
商技能”的复合型培养模式，着力提升学员的语
言应用能力与跨境电商实战水平，为南安企业
开拓俄罗斯及欧亚市场打造专业人才储备库。

“在课程中，我们不仅将教会大家扎实的俄
语拼写和基础交流，更重要的是聚焦‘实战场
景’。比如，海关通关、贸易洽谈中必须掌握的
专业词汇和表达。简单说，就是让学员们学完
后，能真正在俄罗斯的商务环境中‘说得上话、
办得成事’。”主讲教师介绍。

市人社局副局长杨佩艺告诉记者，去年，南安
成功举办了越南语和阿拉伯语培训班，学员就业
状况显著提升。今年，除俄语外，南安还有越南语、
阿拉伯语、马来西亚语和葡萄牙语的开班计划，以
此持续完善跨境电商人才培育体系，助力本地产
业借“小语种+跨境电商”东风，加快布局海外市场，
推动南安外贸高质量发展迈上新台阶。

本报讯（记者 傅雅兰 通讯员 黄雅云
吴水库） 14日，新升级的联盟村青少年社会
教育活动中心里传来阵阵欢笑声，60名学子
在志愿者的带领下，学习了书法（软硬笔）、信
息技术等课程。

这是南安市仑苍镇 2025 年“大手牵小
手，共筑中国梦”暑期社会实践活动夏令营
开营的一幕。本次夏令营为期一个月，设
有书法、绘画、信息技术、科学技术、阅读指
导、象棋、趣味英语等课程，安排党史、爱国
主义教育、法制教育等讲座和传统工艺手
工制作等。

“有了这个夏令营，就不会整个暑假都待
在家里，还可以学到很多新知识。”作为连续
3 年参加夏令营的“老营员”，周家乐举着刚
写好的作品笑眯了眼。

“夏令营对外开放，不论是本村、外村，还
是外来务工人员的子女，都可以报名。”仑苍
镇离退休干部党支部书记、镇关工委常务副
主任吴水库介绍，联盟村临近仑苍水暖城，外
来务工人员较多，平时父母都在上班，寒暑假
孩子“失管”成为大难题。

为了改变儿童放假无处可去的情况，仑苍
镇依托联盟村青少年活动中心举办夏令营活
动，至今已开展6届，受益儿童超300人次。值
得一提的是，为了给青少年提供更加宽敞、舒适
的活动环境，2024年，联盟村累计投入90万元
对青少年社会教育活动进行改造升级。

如今，联盟村青少年活动中心不仅增加了3
台无人机，还新增了一间图书阅览室、重新布局
书画室，并在一楼设置联盟村“打铁精神”展示
墙。“升级活动中心时，我们就想让这里不仅是

‘托管站’，更是‘成长站’。你看现在，无人机飞
起来了，毛笔字写起来了，孩子们的笑声比以前
更响亮了。”联盟村党支部副书记洪长征说。

在商务环境中“说得上话、办得成事”

南安市电子商务师（俄语）培训班开班

活动中心全新升级

仑苍镇2025年暑期夏令营开营

■本报记者 朱晓西 李想
通 讯 员 章宇祥 文/图

15日，南安市首届餐饮行业创新
菜交流活动现场，一道道独具南安特
色的珍馐佳肴轮番被端上展台，吸引
了众人的围观。当天，与美食同样诱
人的，还有“福见南安·盛夏食光”餐饮
联盟促销季发布的多项活动与举措。

记者在后厨看到，大厨们或麻利
地翻飞锅铲，或小心翼翼地摆盘。在
他们大功告成的作品中，“蜂巢辽参”外
表金黄酥脆，“山美鱼头炖黑山羊”鲜香
四溢，“古味红酒鸽”造型别致……评
委们仔细品鉴，并最终投票。经过激
烈的角逐，参赛者尤文平的“高丽茶油
鸭”获得一等奖。

“‘高丽茶油鸭’选择农村养殖一
年的番鸭，与高丽参一起慢火炖 8 个
小时，保持了原汁原味。”尤文平介
绍，这道菜的做法与南安传统溢鸭汤
慢炖类似，不能用烈火，得靠耐心才
能做出色香味俱全的古早味。

中国烹饪大师程振芳在活动点
评中表示，本次参加创新菜评选的多
数选手，在食材选择、火候掌控、风味
呈现上表现突出，展现了南安饮食文
化的独特魅力，菜品既有传统风味，
又有现代元素，融合恰到好处。

当南安传统美食与创新碰撞，解
锁的是消费者在味蕾上的新体验。

“福见南安·盛夏食光”餐饮联盟促销
季系列活动则通过七大主题行动、千
万级消费补贴及文旅融合新举措，释
放暑期消费潜力。

针对学生群体，餐饮联盟促销季系
列活动推出学生专享促销。7月15日
至9月30日，全市近50家餐饮企业同步
发力，全日制在校生凭学生证可享受单

桌9折优惠，应届毕业生凭初高中毕业
证或中高考准考证可享8.5折优惠。

另一方面，政府还将精准投放餐
饮消费券，通过云闪付等指定平台发
放消费券，可与学生专享优惠叠加使
用；同时联动各大银行推出特色优惠。

记者获悉，南安此次聚焦餐饮与
文旅的深度融合，编制发布《南安美食
地图》，升级“成功家宴”菜单，鼓励企
业推出“景点联名套餐”“短途游简餐”
等定制化产品，并将“成功认证”的餐
饮企业纳入文旅线路推荐名单。目
前，南安已指导 20 个乡镇推出“一镇

一桌菜”，金淘豆干宴、眉山全茶宴、九
都山美湖鲜宴、石井成功宴均可作为
游客和市民的暑期美食选项。

当天，南安正式启动第三届南安
市山海厨王争霸赛预报名。比赛拟定
于8月举办，届时将评选“名厨”“名店”

“名菜”“名小吃”等荣誉，优胜者还将获
授职业技能等级证书及表彰奖励。

为保障系列活动落地见效，南安将
开设美食探店专栏，诚邀餐饮从业者与
美食爱好者走进门店探店，通过小红
书、抖音等平台分享体验，点赞量前20
名的达人将获授“南安盛夏食光餐饮推

荐达人”称号及惊喜福利；引导企业加
强员工培训、规范服务流程，7月至9月，
将依托南安市红星职业中专学校，组织
餐饮企业职工参加技能培训或转岗培
训，对取得职业技能等级证书或专项职
业能力证书的人员，按标准给予
500-3900元/人的培训补贴；同时，优化
用餐环境，针对学生和游客需求提供便
捷点餐、线上预订等服务；金融上，鼓励
银行推出低息贷款，为餐饮企业注入发
展活水；监管上，严查虚假宣传、价格欺
诈、食品安全等问题，畅通“12315”投诉
渠道，让大家消费放心、吃得安心。

学生优惠、厨王争霸、编制美食地图……

政企联动激活夏日美食消费

本报讯 （记者 庄树鸿 通
讯员 黄子耕） 13 日至 14 日，南
安市官桥镇九溪村、洪岭村、曙
光村联合开展的九溪洪岭曙光
农趣夏令营圆满收官。20 名小
朋友化身“乡村小探索家”，在两
天一夜的沉浸式体验中，完成了
一场融合非遗传承、农事实践与
文化探索的成长之旅。

在九溪村，孩子们探秘“黑白”
二丸加工坊，了解非遗熟地丸、牛
奶丸工艺，动手体验熟地丸包装和
牛奶丸制作；在古朴石厝墙边的微
型彩绘活动中，孩子们用稚嫩的笔
触勾勒出向日葵、稻穗与星空，古
村巷陌瞬间跃动起童趣生机；“水
保小课堂”的知识影片与竞答，点
燃了孩子们守护水源的热情。夜
幕降临，露天影院放映着农业主题
电影，星空下的才艺舞台则成了孩
子们展示自我的天地。

洪岭村的翠绿菜园化身“自
然学堂”，孩子们在村民的指导
下学习采摘技巧，兴致勃勃地参
与“采摘竞赛”和“十二蔬生”收
集任务。“原来空心菜的茎是中
空的！”惊叹声中，课本里的植物
知 识 化 为 触 手 可 及 的 生 命 体
验。“岭上鲜集”的果蔬盲猜游戏
更将活动推向高潮，孩子们蒙眼
触摸茭白、芋头，通过纹理辨识
作物，欢笑声中，对家乡物产的
认知悄然深化。

曙光村的地瓜展厅里，孩
子们透过图文与实物，了解曙
光村如何通过特色地瓜产业实
现乡村振兴。福建农林大学老
师 带 来 生 动 的 闽 南 古 厝 文 化
课，为孩子们讲解闽南古厝背
后的人文历史。随后，孩子们
化身“寻宝小分队”，按图索骥
寻找老式水车、石磨盘、缝纫
机、闽南砖雕等老物件并拍照
打 卡 。 压 轴 大 戏“ 地 瓜 狂 想
曲”——学习垒窑、烤制香甜地
瓜，让孩子们兴奋不已，大家分

工协作劈柴、生火、洗菜，共同
完成充满烟火气的晚餐。在共
同劳作与分享美食中，孩子们
深刻体会了协作的力量和集体
生活的温暖，为夏令营画上了
圆满的句号。

官桥镇政府相关负责人表
示，此次三村联创的夏令营是农
文旅融合的创新尝试，未来将持
续挖掘乡土资源，让更多孩子在
乡土大课堂中“知农事、学非遗、
悟文化”，为乡村振兴注入青春
动能。

童心探乡野 共绘振兴图

官桥农趣夏令营收官

孩子们在村民的指导下学习采摘技巧。

评委们对参评菜品进行品鉴并投票。


