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■本报记者 苏清彬
见习记者 傅雅兰

“小伙伴们，今天的产品都是‘白菜
价’，准备好手速，赶快到直播间下单。”
17日下午，备受瞩目的首届南安“五月
花”直播乐购节迎来了第五场直播活动
——《吃遍南安》专场。其间，南安市融
媒体中心主持人先后探访了鼎成食品、
渔豪汇食品、天之饴食品 3家企业，向
吃货们揭开南安食品企业如何觅新味、
引领新“食尚”，也送来一波超级福利，
吸引了不少市民朋友下单。

大幅让利只为“交个朋友”

“很感谢南安‘五月花’直播乐购节
给我们这个机会，作为一次线上品牌宣
传活动，这次纯粹是为了让大家认识鼎
成，交个朋友，所以优惠也是超级给力，
希望吃货们满载而归。”当天 15时许，

《吃遍南安》专场首站走进鼎成食品，主
播戴陈燕一开播，便直奔主题推荐了他
们的王炸产品——鱼籽福袋。

香甜金黄的豆皮包裹着饱满的鱼
子酱，轻轻咬上一口，就可以明确地感
受到一颗颗的鱼籽在嘴里爆掉的感觉，
脆爽香甜的味道堪称味蕾的极致享
受。作为鼎成食品首款见面礼，纯手工
制作的鱼籽福袋不仅是经典涮菜必点
食材，还可以用来煮面条、煮菜等。

鱼籽福袋、虾仁福袋、芝士年糕福
袋……直播期间，戴陈燕还详解了不同
口味福袋的制作方式，主持人现场品尝
起这些美味，让不少小伙伴隔着屏幕都

要流口水。纯手工制作的还有响铃卷，
脆脆的响铃卷扔进锅里，几秒迅速捞
起，咬一口会发出嘎嘣脆响，吃下去可
是满满的汤汁在口中爆发，而表皮却仍
能保持着微微的酥脆。

看到这些美食，想必很多吃货都准备
下单购买了。针对首届南安“五月花”直
播乐购节，鼎成食品给出了大幅让利：鱼
籽福袋4包、虾仁福袋2包、芝士年糕福袋
4包、泉州鸡卷1盒、响铃卷3盒，商超价格
299元，直播间特价99元；鱼籽福袋1包、
虾仁福袋1包、芝士年糕福袋1包、泉州鸡
卷1盒、铃铃卷2盒，商超价格122元，直
播间特价59元；玲玲卷独立包装1箱，商
超价格32元，直播间特价12.8元。

预制菜从幕后走向台前

疫情形势复杂的当下，居家办公、
封楼隔离时有发生。外卖不好点，下班
只想“躺”，做饭技术差，疫情中的“封控
人”可太想念外面的美食了！于是乎，
一种介于外卖和外出就餐的中间选择
——预制菜渐热。免洗、免切、免调料，
操作简单、方便囤积。

《吃遍南安》专场第二站探访“中国
水产餐饮第一镇”——南安洪梅镇，揭
秘渔豪汇食品是如何做好每一道预制
菜，让它们从餐饮业幕后加速走向消费
者台前。从事水产餐饮商贸活动人数
居全国首位、从业人员达2万余人……
30多年前，南安洪梅水产人奔走在全
国各大水产市场上，让这个原料和市场
两头在外的洪梅镇，走出了一群名气响
亮的水产大军。产品才是企业的核心
竞争力与生命力，近年来，爱拼敢赢的
洪梅人在食材上不断创新，根据消费者
需求创新产品，渔豪汇食品便是其一。

海参、鲍鱼、鱼翅、干贝……跟随
着镜头，渔豪汇食品相关负责人弯山
峰打开位于产品研发室的大冰柜，满
满的食材令人大饱眼福。弯山峰先
后介绍了佛跳墙、豪华一品鲍、鲍鱼
花胶鸡等多个主打产品，并分享了预
制菜的制作过程。

“想吃海鲜又不会做？预制菜来帮
忙。不用拆开包装，加热后即可食用，
非常方便。”直播间里，一道道美食通过
高温蒸煮，很快就摆在了主持人面前，
香味扑鼻，而这也是预制菜在疫情期间

大火的原因。
为了回馈消费者，渔豪汇食品推出

下线活动：鲍鱼花胶鸡 2盒，商超价格
588元，活动特价 288元；豪品佛跳墙 2
盒、杂粮花胶肚 2盒、小米海参 2盒、鲍
汁一品鲍2盒，商超价格558元，活动特
价258元。

多轮互动观看量再创新高

在预制菜之后，镜头转向天之饴食
品，感受英都小镇“舌尖上的南安味
道”。当天 16时 30许，非遗传承人、天
之饴食品总经理洪炳焕介绍了他的传
承故事、品牌故事和天之饴古早味的制
作工艺。直播间桌子上摆满了各式的
糕点、麻糍，颇有一丝过年的氛围感。

“做麻糍是从小的耳濡目染，小时候
看到父母在做糕点，比较贪甜，总是从旁
边偷偷拿一点吃，感觉很幸福，很满足。”
洪炳焕分享道，英都在南安历史上是有
名的粮仓，勤劳勇敢的英都人就用粮食
作为原料，做成各种各样的风味美食。
光阴荏苒，天饴糖坊在悠悠岁月中尘封
为天之饴食品。天之饴，意为上天赐予
的食物。而天之饴传承古法，将淳朴的
食物以最美好的方式呈现在世人眼前。

对于本次活动，洪炳焕带来了重磅
福利，原价25元的天之饴手工沾粉麻糍
直播价18.8元、原价25元手工红糖沾粉
麻糍直播价19.8元、原价28元原味包馅
麻糍直播价 19.8 元……刷口令，赢好
礼。与前几场直播活动相同，《吃遍南
安》专场探访的3家企业，给粉丝们送来
了手动削苹果机、数据线、豪品佛跳墙、
鲍汁一品鲍、麻糍、麻粩、寸枣等好礼，多
轮互动将直播间热度推向高潮。

本场直播以南安市融媒体中心“直
播南安”为主号进行直播，同时在新华
社现场云、“南安融媒”视频号、“海丝商
报”视频号、“今日南安”抖音号等平台
同步进行直播，直播间总观看量超 180
万人次，再创新高。

食企觅新味引领新“食尚”直播间下单享“白菜价”

“五月花”直播乐购节《吃遍南安》专场超180万人次围观

本报讯 （记者 苏清彬） 16 日，由南
安人黄敏利掌舵的港股上市公司敏华控
股发布截至 2022 年 3 月 31 日的上一财年
（2021 年 3 月 31 日-2022 年 3 月 31 日）业绩
报告。报告显示，敏华控股 2022 财年营收
217.88 亿港元（约合 188.42 亿元人民币），
同比增长 28.57%；净利润 22.47 亿港元（约
合 19.43亿元人民币），同比增长 16.78%。

作为国内软体家居龙头之一，敏华控
股专注沙发、床垫及智能家居领域，旗下
拥有“芝华仕”“头等舱”两大知名品牌，业
务遍布全球。

从业务板块看，沙发及配套产品营收
约 146.17 亿港元，同比增长 24.7%。其中，
国内市场收入约 86.28 亿港元，同比增长
25.9%，产品销售增长迅猛；北美市场沙发
及配套产品收入达到约 54.1 亿港元，同比
增长 23.7%；在欧洲及其他海外市场的沙发
及配套产品收入达到约 5.79 亿港元，同比
增长 16.3%。其他产品营收约 56.18 亿港
元，同比增长 51.5%。其中，来自中国区床
具的收入约 33.98亿港元，同比增长 51.2%；
智能家具部件产品收入约 22.2 亿港元，同
比增长 52%。

敏华控股表示，报告期内，集团得益于
多元化的市场分布，以及经历多年筹备发
展，集团业务已经由出口代工为主逐渐转
变为品牌销售为主的商业模式，目前中国
区品牌销售业务占比已经超过 60%。在全
球新冠疫情挑战下，欧美市场受疫情冲击
较大，敏华集团抓住时机大力发展中国市
场业务，拓展门店占据有利消费入口，同时
提升门店经营水平质量及产品创新研发能
力，实现中国市场收入增长 29.3%，集团主
营业务收入增长 30.8%，全球功能沙发销量
继续第一的地位。

中国市场收入大幅增长，与线上线下
渠道的不断开拓相关。线下销售渠道方
面，敏华控股继续实施霸盘中国战略，抓住
疫情促进行业格局优化的机遇，加速开店，
使得国内整体门店数量以及门店面积进一
步提升。截至 2022 年 3 月 31 日，其在中国
总共拥有 5968 间品牌专卖店（不包含格调
和普丽尼门店 715 间），于报告期内，实现
专卖店店铺数目净增长 1846 间；线上销售
渠道方面，敏华控股在传统天猫、京东等电
商销售平台持续发力，并积极推动直播销
售模式，通过短视频推广、自有店铺直播，
与头部主播深入合作等，实现了业绩、粉丝
和品牌影响力大幅增长。此外，其亦积极
布局新零售业务，实现线上线下的业务融
合，挖掘新增量。

公开数据显示，2021年，敏华控股功能
沙发在中国市场的占有率从 2020年的 59%
提升至64.4%，核心竞争力进一步提升。

本报讯 （记者 李杨瑜 通讯员 刘乃
玮） 17日，南安市工商联（总商会）召开总商
会会徽征集作品评审会，评审会邀请泉州师
范学院美术与设计学院副院长、副教授陈超
淼，设计系主任、教授陈学君，学术委员会主
任、教授黄文中担任评委。

3位评审专家立足自身专业领域，从文
化内涵、设计理念、图案形制、色彩形象、艺
术创意等角度，对 292件应征作品进行细致
分析和认真点评，最后评选出特等奖作品 1
件、一等奖作品 2件、二等奖作品 3件、三等
奖作品 6件及入围作品 30件，届时主办方将
为获奖者颁发荣誉证书，并给予入围奖获得
者每人 500元奖励、三等奖获得者每人 1500
元奖励、二等奖获得者每人 3000元奖励、一
等奖获得者每人 5000 元奖励，特等奖获得
者1万元奖励。

据了解，此次征集活动从 3月 18日持续
到5月7日，共收到来自北京、上海、福建、广
东、重庆、山东、浙江等 20多个省市的 204位
作者发来的292件应征作品，征集范围极广，
得到了专业院校、专业机构、艺术爱好者等群
体的大力支持。

敏华控股加速布局国内市场

一年新开1846间专卖店

南安市工商联（总商会）

召开会徽征集作品评审会

■本报记者 蔡静琦 文/图

引进新设备、开展员工技能赛事
……5月份的南安石材企业，一个个摩
拳擦掌奋力往前冲，俨然要干出一番不
一样的大事业。实际上，引入先进设
备，开展员工技能比赛的本质是做出更
好的产品。正如南安市新阶联会长、和
润石业董事长黄庆达所说的，未来企业
的竞争，实质是产品质量和经营质量的
竞争，适应未来质量的发展趋势，提高
质量总体水平，转变经济增长方式，实
现质量的创新势在必行。

设备升级
行业发展趋向精细

“哐啷、哐啷……”17日，记者来到
位于水头福山工业区的杰利石业，看到
了刚刚投入使用的新大切：一片一片钢
带锋利而纤薄，朝荒料来回摩擦，溅起
的无数水花，顺着被切出的石材缝隙流
到了地面。

杰利石业董事长徐丁杰告诉记者，
他们一直专注精细化生产，在设备方面
不遗余力，整条生产线都是意大利进
口，从设备到磨料都是行业领先。最近
引进的一台新拉锯，也是业内最高标
准，单片钢带仅 1.2cm厚，比市面上通
用的钢带薄了0.3cm—0.8cm，一颗荒料
可多切出两片板。

“我们是用加工鱼肚白的标准来加
工普通大理石，这也是为什么加工户、
设计师、甲方这么认可我们的原因。”徐
丁杰说，他们在加工品质方面的追求，
是业内公认的，而且并没有因为加工更
好就抬高价格。

同样增加最新拉锯的还有棋盛石
业。据棋盛石业厂长李长胜介绍，新购
置的拉锯，可以切出超长超薄石材大
板，最长的可以达到 3.65米，因为锯片
超薄，一立方米荒料可以多切出一片板
来。与此同时，为了保证切割的平稳
性，拉锯也只有白天才切，磨板速度更

是放慢到正常的三分之一。
或许正如棋盛石业董事长李长满

所说，棋盛对待鱼肚白加工的态度，是
不计成本，一颗石头可以用一整天的时
间来磨。因而，在业内提起鱼肚白的加
工，人们很难不联想到棋盛。

当然这种精品意识，并不只有杰利
和棋盛两家。官桥、水头、石井一带的
年轻企业家，都极为重视设备的智能
化、精细化。2019年，在胜利石业三厂
刚刚创立时，胜利石业总经理吴小雯就
大刀阔斧，投入的都是智能化设备，放
眼工厂，随便一台设备都身价不菲。

“决定投入那么多资金去购买设备
的那一刻很心疼，但使用几年下来又觉
得很值。就拿我们购买的立体烘干线
来说，直接一步到位，不仅选择最智能
的机身，还同时配置了机械手，不仅可
以自动上下板，烘干时长也大大缩短。”
吴小雯介绍道，传统晒板需要非常大的
场地，仅一片面胶，就需要十几小时。
工人晚上晒板，早上还要起来收板，遇
到下雨天，可能一晚上板都干不了。而
最新型的立体烘干线，45分钟就能走
完所有流程。

在吴小雯看来，石材行业的门槛并
没有外界说的那么低，想要办好一家工
厂，光有经验还不行，还要舍得投入。“没

有好设备，再有经验也是徒劳。再加上
现在成熟的工人越来越难招，未来势必
有更多工序是要交给设备去独立完成。”

工艺提升
成就行业工程典范

想要做出好质量，一套好的设备是
基础，但要成为一家专业的石材工程制
造商，工艺锻造是必然的。

17日，英良集团董事长刘良在朋
友圈感慨道，如何成为一家专业的工程
制造商？不是用口号宣传出来的，而是
用一场场的竞技赛事以及平时的千锤
百炼打造出来的。刘良告诉记者，英良
频繁在生产一线举办操作类比赛，而比
赛时为了检验和提高一线工人的实际
操作水平，更是为了能够给客户交付更
加完美的产品。

“就拿我们这次举办的用平板做弧
位板这个赛事，其实考核就 4个标准，
能否熟练手摇切倒边、角磨机修整角
度、按照模板1:1进行粘接、按照模板1:
1进行弧度打磨至120目亚光面。”刘良
坦言，弧位板是石材生产众工序中比较
有考验的一个环节，虽然比赛只设4个
步骤，这又恰恰最考验一个工人的技术
成熟度问题，唯有熟练掌握，才能把弧

位板做好。
而位于石井中泰集控区的和润石

业，近几年发展神速，渐渐在工程方面崭
露头角。为了获得更多大型工程项目的
青睐，和润石业5年前就开启了精益管理
生产，并导入7S管理，近两年为了鼓励更
多员工爱岗敬岗，每季度都对优秀员工
进行评选，为表现突出的员工设置了最
佳达标奖、英雄奖、小蜜蜂奖等。

在和润石业董事长黄庆达看来，人
才才是企业的核心资源。“我们每年都在
对大量的求职人员进行筛选，选出与企
业发展价值观相一致的，将其放在合适
的岗位上，并激发其内在潜能。”当然，要
说石材业内“工艺一哥”，当属环球石
材。企业里都是高学历人员的石材企
业，放在水头，显得特别不一样。环球石
材福建分公司营销负责人张文昌告诉记
者，环球作为石材行业的“老大哥”，老的
不是资质，而是对工艺品质的坚守。这
些年来，国内许多大型工程项目都首选
环球，就是对环球品质的认可。

“我们公司所有人员在正式上岗
前，都有长达3个月乃至一年的培训。”
张文昌坦言，入职环球的每个工人，都
可以拿到一个生产手册，不仅详细记录
每个生产环节的生产标准，还会详细告
知安全注意事项。

首届南安“五月花”直播乐购节《吃遍南安》天之饴专场。

南安市敦煌文化研究会（统一社会信用代码：

51350583315590906W）根据《社会团体登记管理条

例》规定，本单位理事会及全体会员大会一致同意注

销，经请示业务主管部门，同意注销“南安市敦煌文化

研究会”，请与我单位有债权债务的单位自公告发布之

日起45日内前来申报处理（联系人：洪先生，联系电话：

0595-86306886），否则视为自动放弃。特此公告。

南安市敦煌文化研究会

2022年5月19日

注销公告

推动高质量发展 石企设备工艺再升级

石材企业生产车间，工人在精细打磨产品。
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